
FAMIGLIA - family
L’universo Lungarotti ruota da sempre intorno a valori come pionierismo, storia e amore per la propria 
terra ed è solo grazie a una visione condivisa attraverso le generazioni che siamo riusciti a far crescere 
il territorio di Torgiano. Questa visione incarna il credo dell’uomo che dopo aver avuto l’intuizione, crea 
e vende i frutti del lavoro portato avanti, appunto, nel rispetto della propria terra.
La famiglia ha sempre avuto un ruolo centrale nella definizione stessa dei preziosi terroir su cui 
lavoriamo, tanto da essersi presa cura delle colline torgianesi da sempre prima della visione 
rivoluzionaria di Giorgio da cui nacque Rubesco nel 1962. Come per la vite, è solo con radici salde 
che si riesce a vendemmiare il frutto migliore. Da Giorgio e Maria Grazia a Chiara e Teresa con la 
nuova generazione che già da qualche anno porta il suo prezioso contributo.

The Lungarotti universe has always revolved around values such as pioneering spirit, history and love 
for one’s land; only a shared vision across the generations has enabled us to foster growth in the 
territory of Torgiano. This vision is a mindful one, inspiring the work of the people who tend their land 
and product with utmost respect.
The family has always played a central role in defining the precious terroir on which we operate; indeed 
they had always cared for the hillsides of Torgiano even before Giorgio’s revolutionary vision which 
would spawn the birth of Rubesco in 1962. As the vine teaches, only solid roots can allow us to harvest 
the best fruits. Starting with Giorgio and Maria Grazia, to Chiara and Teresa, with the new generation 
which is already making its precious contribution.



TORGIANO

Torre di Giano
Vigna Il Pino
Bianco di Torgiano 
DOC

Rubesco Riserva
Vigna Monticchio
Torgiano Rosso Riserva 
DOCG

Aurente
Chardonnay di Torgiano 
DOC

San Giorgio
Umbria IGT Rosso

Torre di Giano 62
Bianco di Torgiano 
DOC

Rubesco 62
Rosso di Torgiano 
DOC

È a Torgiano che Giorgio Lungarotti ha plasmato l’Umbria del vino, lo ha fatto in modo naturale, 
partendo da un territorio che fa del posato equilibrio il tratto distintivo. Giorgio ha portato in Italia una 
visione al tempo pionieristica, fatta di vigneti singoli, varietà autoctone e sperimentazione. Oggi, con 
gli stessi occhi e con un’attenzione esemplare all’ambiente la famiglia continua questo cammino, 
ponendo il terroir di Torgiano e il Sangiovese al centro.

Torgiano is where Giorgio Lungarotti shaped Umbria as a wine region and he did so in a natural way, 
starting with a territory whose unique trait is an understated balance. Giorgio introduced to Italy a 
pioneering vision made of single vineyards, native varietals and experimentation. Today, with the same 
vision and a commendable dedication to the environment, the family is continuing along this course, 
placing the terroir of Torgiano and the Sangiovese grape at the forefront.

Vermentino
Trebbiano Grechetto

Sangiovese Chardonnay Sangiovese
Cabernet Sauvigon

Trebbiano 
Grechetto

Sangiovese

Vin Santo
Vin Santo di Torgiano 
DOC

Trebbiano
Grechetto



Brut Rosé
Vino spumante Metodo 
Classico

ILBIO
Umbria IGT Rosso

Montefalco Rosso
Montefalco DOC Rosso

Sagrantino
Montefalco Sagrantino 
DOCG

Sagrantino Passito
Montefalco Sagrantino 
DOCG passito

 
Nel cuore di Montefalco, abbiamo rinnovato il legame con la nostra terra attraverso una boutique 
winery di 16 ha dedicata a territorialità e sostenibilità certificata VIVA. Tra architetture ipogee e vigneti 
in quota, Tenuta Brancalupo esprime un’Umbria fiera e contemporanea, dove il rigore agronomico 
trasforma la forza del Sagrantino e l’unicità del Trebbiano Spoletino in vini di straordinaria eleganza, 
equilibrio e bevibilità. 

In the heart of Montefalco, we renewed the bond with our region via a 16 ha boutique winery 
dedicated to terroir and sustainability VIVA certfied. Amidst underground architecture and high-
altitude vineyards, Tenuta Brancalupo expresses a proud and contemporary Umbria, where 
agronomic precision transforms the power of Sagrantino and the uniqueness of Trebbiano Spoletino 
into wines of extraordinary elegance, balance and drinkability. 

Sangiovese
Pinot Grigio

Vitigno principe
di Montefalco

the territory’s native 
varietal

Sangiovese
Merlot e il

Vitigno principe di Montefalco
and the territory’s native 

varietal

Sagrantino Sagrantino
Passito

TENUTA BRANCALUPO

Brut Millesimato
Vino spumante Metodo 
Classico

Extra-Brut 60 mesi 
Millesimato
Vino spumante Metodo 
Classico

Chardonnay
Pinot Nero

Chardonnay
Pinot Nero

Trebbiano Spoletino
Spoleto DOC
Trebbiano Spoletino

Trebbiano
Spoletino



Grechetto
Umbria IGT Grechetto

Trespo
Umbria IGT Bianco

Pinot Grigio
Umbria IGT Pinot Grigio

Sangiovese
Umbria IGT Sangiovese

Brezza Bianco
Umbria IGT Bianco

Brezza Rosa
Umbria IGT Rosato

Brezza Rosso
Umbria IGT Rosso

Il segreto di Torgiano è nel suolo. I vigneti dell’area del Pometo danno vita a vini che sono specchio 
della trama della valle. Questo terreno è in grado di alleggerire il sorso, di portare frutto - come il nome 
suggerisce - croccantezza e immediatezza per vini divertenti e freschi legati in modo indissolubile al 
luogo di provenienza.

The secret to Torgiano is its soil. The vineyards in the Pometo area produce wines that reflect the 
texture of the valley. This terroir is able to lighten up the flavours and bring fruit – as the name Pometo 
(apple orchard) suggests - crunchiness and spontaneity for fun, fresh wines that are indisputably 
associated with their land of origin.

Grechetto Varietà locale
Local variety

Pinot Grigio Sangiovese

Grechetto
Chardonnay
Pinot Grigio

Sangiovese Sangiovese
Merlot

TENUTA POMETO

BREZZA
Quando il primo 
Brezza uscì nel 1986 
rappresentò fin da subito 
una “ventata d’aria 
nuova” nel panorama 
vinicolo regionale. 

When the first 
Brezza was released 
experimentally and with a 
temporary label in 1986 It 
immediately asserted its 
reputation as a “breath of 
fresh air” in the region’s 
winemaking scene.



Falò
Umbria IGT Rosso 
Novello

Dulcis
Vino liquoroso
Fortified wine

Olio Cantico
Olio extra vergine 
di oliva

Olio DOP Umbria
Olio extra vergine di oliva
DOP Umbria Colli Martani

Grappa di Rubesco
Grappa bianca
White Grappa

Grappa di Sagrantino
Grappa invecchiata 
Aged Grappa

Condimento di Uva
Grape condiment

IL
Condimento di Uva
Grape condiment

GOURMET
Da sempre abbiamo mostrato la nostra 
passione per la buona cucina lavorando 
accuratamente alla selezione dei caratelli 
per il nostro condimento di uva,  alla scelta 
delle migliori olive per il nostro olio EVO e alla 
cernita delle vinacce per la grappa. 

We have always shown our passion for 
excellent food by carefully choosing the aging 
barrels for our grape condiment and the best 
olives for our Extra Virgin olive oil and by 
selecting the marc for our grappa.

Sangiovese
Merlot

Varietà locali
Local varieties

Moraiolo
Frantoio
Leccino

Moraiolo
Frantoio
Leccino

L’Um Bianco
Umbria IGT Bianco

L’Um Rosso
Umbria IGT Rosso

Vermentino
Chardonnay

Sangiovese
Merlot



SOSTENIBILITà - Sustainability
Un antico proverbio dice che “la Terra non è un’eredità ricevuta dai nostri padri, ma un prestito da 
restituire ai nostri figli”: per la famiglia Lungarotti questo è un vero e proprio mantra e in coerenza a 
esso, tutelando la terra, ha voluto ripensare ogni passaggio di quel duro lavoro che permette all’uomo 
di raccogliere i migliori frutti e coniugando prevenzione e biodiversità è riuscita a dar vita a un modello 
di sostenibilità fondato su 4C: campagna, cantina, cultura e comunità.   

An ancient proverb states that “the Earth is not an inheritance from our fathers but a loan that we 
must give back to our children”: for the Lungarotti family this is a veritable mantra and in keeping 
with it, by safeguarding the land the family has reassessed each passage of the arduous process that 
allows man to harvest the best fruit while incorporating prevention and biodiversity, thereby creating a 
sustainability model founded on the 4C’s: countryside, cellars, culture and community.

RUBESCO
La nascita di Rubesco rappresenta l’inizio della storia moderna di Lungarotti. Giorgio era orgoglioso 
del suo Sangiovese e Colorino; sua moglie Maria Grazia lo nobilitò attraverso un nome che divenne 
esclusiva Lungarotti: nacque così nel 1962 Rubesco, dal latino rubescere, ovvero arrossire. 
Un’intuizione felice che nel giro di tre vendemmie portò all’individuazione della sua riserva da Vigna 
Monticchio, il vigneto simbolo dell’Umbria che ha legato Lungarotti a una delle pagine più importanti 
della rivoluzione del vino italiano moderno fatta di artigianalità e territorialità.

The birth of Rubesco represents the beginning of Lungarotti’s modern history. Giorgio was proud of 
his Sangiovese and Colorino; his wife Maria Grazia ennobled it with a name which became Lungarotti’s 
exclusive brand: thus in 1962 Rubesco was created, from the Latin rubescere, to blush. A successful 
intuition based on craftsmanship, which in the space of three harvests brought to fruition its reserve 
version from the Monticchio Vineyard, Umbria’s most iconic cru which bounded Lungarotti with one of 
the most important pages of modern Italian winemaking.



ARTE E CULTURA - ART AND CULTURE
La cultura è propellente e parte integrante di Lungarotti. Un’attività incessante, fin dagli anni ’60, 
quando alla determinazione di Giorgio si unirono gli interessi culturali di Maria Grazia Marchetti 
Lungarotti, storica dell’arte e archivista. Un progetto lungimirante, il loro: la creazione di un Museo 
dedicato alla civiltà della vite e del vino (MUVIT- Museo del Vino Torgiano) esplorata lungo 5000 
anni di storia. Aperto al pubblico nel 1974, è un museo multidisciplinare, con oltre 3.000 manufatti 
in collezioni monotematiche nelle quali antico e contemporaneo dialogano all’interno di un palazzo 
storico nel centro del borgo.  Nel 2000 l’apertura di un secondo Museo, questa volta dedicato all’Olivo 
e all’Olio (MOO), quale naturale evoluzione del MUVIT. 

Culture is a catalyst and an integral part of Lungarotti. A constant  endeavour since the ‘60’s, when 
Giorgio’s determination united with the cultural interests of Maria Grazia Marchetti Lungarotti, art 
historian and archivist. Theirs was a visionary project: to create a Museum dedicated to the civilization 
of the vine and of wine (MUVIT – Wine Museum of Torgiano) by exploring 5000 years of history. 
Opened to the public in 1974, it is a multidisciplinary museum with over 3000 artifacts grouped in 
monothematic collections where antiquity and modernism connect, all housed in a historic palace in 
the centre of Torgiano. In the year 2000 a second Museum was opened, dedicated to the Olive Tree 
and Oil (MOO), a natural evolution of the MUVIT.

ViVERE LUNGAROTTI - tour and tastingS
Visitare Lungarotti è immergersi in un’esperienza coinvolgente. Per qualche ora vi ritroverete a vivere 
quelle stesse emozioni che hanno spinto la famiglia a rivoluzionare una regione con grandi intuizioni 
e profonda artigianalità. Passeggiando tra i vigneti avrete modo di capire l’unicità dei terroir a cui 
dedichiamo il nostro tempo e godere di un paesaggio riposante e ancora autentico; avvolti nel silenzio 
della cantina scoprirete i nostri luoghi segreti, dalla grotta di spumantizzazione fino a quella della 
collezione di  famiglia dove sono conservate le grandi annate di alcuni dei vini italiani più longevi.

A visit to Lungarotti is an immersion within a fascinating world. For a few hours you can experience the 
same emotions that inspired the family to revolutionize a region thanks to great intuitions and profound 
craftsmanship. In walking through the vineyards you can  grasp the uniqueness of the different terroir 
to which we dedicate our time and enjoy a tranquil and still authentic landscape; within the silence 
of the cellars you can discover our secret corners, from the sparkling wine cellars to the family wine 
collection where we preserve the great vintages of some of Italy’s most long-aging wines.







OSPITALITà - hospitality

LA NOSTRA UMBRIA - OUR UMBRIA
Come scrisse Hugh Johnson, abbiamo portato la regione sulle mappe del vino internazionale in anni 
in cui si faceva fatica anche solo a immaginare i vini dell’Umbria, diventandone così ambasciatori.
Quando abbiamo portato un nuovo approccio agricolo ai terreni di famiglia e al vino umbro, lo 
abbiamo fatto cercando di dare voce al terroir di Torgiano e all’Umbria. Con lo stesso approccio, la 
seconda generazione ha mosso i primi passi a Montefalco, con delicatezza e rispetto per la terra che 
ci ospita. Abbiamo scelto di essere in entrambe le DOCG regionali, lo abbiamo fatto per sottolineare 
il legame con la nostra regione, fieri del ruolo che ricopriamo dagli anni ‘60 nel rappresentare il cuore 
verde dell’Italia.

As Hugh Johnson wrote, we put the region on the international wine map at a time when it was difficult 
to even imagine what Umbrian wines were, thereby becoming their ambassadors. 
When we took a new agricultural approach to our family properties and to Umbrian wine, we did so 
by trying to give voice to the terroir of Torgiano and of Umbria. With that same approach, the second 
generation took its first steps in Montefalco, with care and respect for the land that shelters us. We 
have chosen to be in both of the DOCG appellations of Umbria: in order to highlight our bond with our 
region and the pride of our role in representing the green heart of Italy since the 1960’s.

Alle pendici della collina di Brufa che ospita l’iconica Vigna Monticchio, si trova Poggio alle Vigne, 
il nostro agriturismo incastonato nel classico paesaggio da quadro che ha reso celebre l’Umbria. 
Immerso tra vigneti, oliveti e giardini di erbe aromatiche, il casolare del XVIII secolo è suddiviso in 
appartamenti e pensato per traghettare il viaggiatore nell’esperienza umbra più autentica fatta di relax 
in piscina, passeggiate nella natura circostante tra le installazioni di Brufa, degustazioni in cantina, 
visite ai musei e percorsi gastronomici tra borghi indimenticabili.

The slopes of the Brufa hillside that is home to the iconic Monticchio Vineyard is where you can also 
find Poggio alle Vigne, our agritourism property nestled in the classical picturesque landscape which 
has made Umbria famous. Immersed among vineyards, olive orchards and herb gardens, the 18th-
century farmhouse is divided into apartments and charmingly offers visitors a most authentic “Umbrian 
experience”: relaxing moments by the pool, nature walks nearby among the art installations of Brufa, 
winery tastings, museum visits and gourmet adventures in the area’s unforgettable hamlets.



VIENI A TROVARCI - VISIT US
Ti aspettiamo in Umbria, il “Cuore verde d’Italia”, a Torgiano e Montefalco.
Come visit us in Umbria, the “Green Heart of Italy”: Torgiano and Montefalco await you.

www.lungarotti.it - lungarotti@lungarotti.it 
uffici/offices tel. +39 075 988661 

social: @lungarottiwine 

Nel rispetto dell’ambiente, la stampa è su carta ecologica
To respect the environment, this leaflet is printed on ecological paper

TORGIANO

Viale Giorgio Lungarotti, 2
06089 (Perugia) ITALIA

MONTEFALCO

Via del Boschetto, 1 - Loc.Turrita 
06036 (Perugia) ITALIA

TORGIANO

MONTEFALCO

PERUGIA
ASSISI

TOUR AND TASTINGS - TORGIANO
enoteca@lungarotti.it - tel. +39 075 9886649 
TOUR AND TASTINGS - MONTEFALCO
montefalco@lungarotti.it - tel. +39 0742 378868 - +39 333 9598678

book your visit
prenota la visita




